
O F E R T A  
ŚWIĄTECZNA
C H R I S T M A S  

O F F E R



PRZYSTAWKI ZIMNE  

serwowane w stół

❖ Pasztet z wątróbek z wędzoną śliwką i rozmarynem

❖ Polędwiczka wieprzowa otulona szynką parmeńską z sosem 

tuńczykowym

❖ Tradycyjna sałatka jarzynowa z jajkiem , jabłkiem i domowym 

majonezem

ZUPA

serwowana

Barszczyk z uszkami aromatyzowany świeżym majerankiem

DANIA GŁÓWNE

serwowane w stół

❖ Karp smażony z masłem migdałowym

❖ Pierogi z kapustą i grzybami

❖ Szczupak podany na kapuście mazurskiej z suszonymi grzybami

DESERY

❖ Kutia z orzechami włoskimi

❖ Sernik z wiśniami

❖ Jabłecznik z czekoladą

❖ Kompot z suszu

3h /167 pln /os.

K O L A C J A  W I G I L I J N A
W a r i a n t  1

*Ceny nie zawierają podatku VAT .



PRZ Y STAWKI ZIMNE

Serwowane w stół

❖ Terina  z ryb słodkowodnych, kopru włoskiego i kaparami

❖ Tradycyjna sałatka jarzynowa z szyjkami rakowymi

❖ Asortyment ryb wędzonych z sosem tatarskim

❖ Śledź w cebuli z rodzynkami i pomidorami

ZUPA

serwowana

❖ Zupa grzybowa z suszonych kapeluszy z łazankami i łyżką 

kwaśnej śmietany 

DANIA GŁÓWNE

serwowane w stół

❖ Pierogi z ziemniakami i twarogiem okraszone złocistą cebulką

❖ Karp pieczony z masłem i świeżą pietruszką

❖ Kapusta zasmażana z grochem

❖ Sandacz smażony z borowikami

DESERY

❖ Kompot z suszu

❖ Kutia z orzechami włoskimi i miodem

❖ Piernik mazurski

❖ Strudel jabłkowy w cieście francuskim

*Ceny nie zawierają podatku VAT.

K O L A C J A  W I G I L I J N A  
W a r i a n t  2

3h /185 pln /os.



PRZ Y STAWKI ZIMNE

Serwowane w stół

❖ Ryba w galarecie z marchewką i groszkiem 

❖ Rolada z sandacza z koprem i kaparami

❖ Sałatka śledziowa z marnowanymi burakami, selerem 

naciowym i orzechami

❖ Tradycyjna sałatka jarzynowa z domowym majonezem 

❖ Dorsz po grecku 

❖ Śledź w oleju z cebulką i świeżym koprem

ZUPA

serwowana

❖ Mazurska zupa z ryb słodkowodnych , warzywami i oliwą 

koperkową

❖ Zupa grzybowa z suszonych kapeluszy z łazankami 

i  kwaśną śmietaną

DANIA GŁÓWNE

serwowane w bufecie

❖ Szczupak smażony z warzywami

❖ Kaczka pieczona z majerankiem, jabłkiem i żurawiną 

❖ Filet z karpia duszony w sosie śmietanowo -  porowym

❖ Krokiety ziemniaczano – orzechowe panierowane w ziołowej 

bułce tartej

❖ Pierogi z kapustą i grzybami oprószone złocistą cebulą 

❖ Ravioli z kaczką i cukinią polane masłem klarowanym

❖ Kapusta zasmażana z grochem

❖ Domowe kluski z makiem

DESERY

❖ Kompot z suszu

❖ Jabłecznik świąteczny

❖ Kutia z orzechami włoskimi i miodem

❖ Pierniki oblany ciemną czekoladą

❖ Tradycyjny pieczony sernik

*Ceny nie zawierają podatku VAT.

K O L A C J A  W I G I L I J N A  
W a r i a n t  3

4h /240 pln /os.



Open bar –  45 pln  / os.

❖ Woda

❖ Kawa, herbata

❖ Soki owocowe

Open bar –  167 pln  / os.

❖ Woda

❖ Kawa, herbata

❖ Soki owocowe

❖ Piwo

❖ Wino białe i czerwone

*Ceny nie zawierają podatku VAT.

N A P O J E



KONTAKT

Martyna Kaźmierczak  

T.  +48 783 433 783 

E: 

mkazmierczak@hotelmikolajki .pl  

HOTEL MIKOŁAJKI

Leisure  & SPA

Al. Spacerowa 11

11-730 Mikołajki

T. +48  87 420 60 00

E: recepcja@ho telmikolajki .pl

hotelmikolajki .pl
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